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Torte “Siksparnis”

©22cm

NepiecieSams:

Red Velvet biskvits (4 gab.)* 50049
Sokolades krems** 700 g
Saldais krejums Panna da Montare 759
Krems Patisserie (dekoresanai) 759

13509

Tortes rinki pamiSus kartojiet biskvitus un
kremu, atdzesejiet, iznemiet no formas.
Parsmerejiet ar saputotu putukrejumu,

dekorejiet ar Sokolades dekoriem.

* Red Velvet biskvits:

Dawn Red Velvet 000 g Visas sastévo!g!as maisiet kopa 4 mingtes:
_ Pannu parklajiet ar cepamo papiru. Vienai
- Udens 5009  pannai 60x40 cm nepieciedams 1 kg
ﬂ \" 15009 ge?talvas masas. Cepiet 170°C apméram 15
minates.
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** Sokol@ides kréms:

Ch. Sokolades — putukréjuma stabilizators 200¢g

Udens 250g Putukréjuma stabilizatoru sajauciet

Saldais kréjums Panna da Montare 500g ar udeni, pievienojiet pie saputota

Kréms Patisserie 500g Putukréjuma.

T450¢g
Péerkot maisijumu DAWN RED VELVET 3,5 kg par standarta cenu 7,27 EUR/kg,
’ - sanemiet davana: SALDO KREJUMU PANNA DA MONTARE 1L un

KREMU PATISSERIE 1L tortes pagatavosanail
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