Kaurapellava—

l e l p a Taikinan sekoitusaika 2+7

Taikinakone Spiraali
970176 Leipurin kaurapellava-mix 2500 .
P P d Taikinan lampotila 26°C
970001 Leipurin vehndjauho 7500 g
307206 Tuore palahiiva 350 g Taikinalepo, 10 min
562863 Suola 180 g Palan paino,
970081 Rypsidliy 100g muotoilu polakaksi 4009
Vesi 58009 Nostatusldmpotila 36°C
Nostatusaika 50 min
Paino 16550 g
Paistolampotila 240->190° C
Paistoaika,
- runsas alkuhdyry 27 min
- viimeiset 10 min hoyrynpoistopelti auki
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