LEIPURIN

Ammattilaisreseptit

Marjaisa

Murotaikina

Marjaisa kakku herkullisella makuyhdistelmalla. Mainion mallinen
herkku, jossa juuri sopivasti pehmeytta, kuohkeutta ja rapeutta.

565695 Crema Valkosuklaatayte
36803 Budapest-pohja
565589 Delifruit Superfruit

Jugurttimousse

920363 Vispikerma 1000 g

920402 Alaska Express Neutral 150 g
Vesi 20049

112115 Yoggi 509
Vispaa kerma kevyesti. Sekoita vesi, Alaska ja Yoggi.
Lisaéa kermavaahto vahitellen.

Koristeet

565695 Crema Valkosuklaatayte

621032 Ruusunteralehti suklaa
Vaaleanpun. Marenki

299169 Suklaaspiraali valkoinen

565947 Fruit covering hedelmakiille, Vadelma

Valmistusohje:

Kauli murotaikina noin 3 - 3,5 mm
paksuiseksi ja ota nelionmallisia
pohjapaloja.

Aseta kypsd murotaikinapohja
nelionmallisen vuoan pohjalle ja levita
padlle hieman [ammitetty Crema
valkosuklaatdyte. Aseta padlle
vuokaan sopivaksileikattu Budabest-
pohja.

Pursota padlle Delifruit Superfruit
tasaisesti. Taytd vuoka
Jugurttimoussella.

Hyydytd ja pakasta. Poista vuoka.

Koristele Crema Ruby-pursotuksin,
marenkimurskalla, ja koristein.

LEIPURIN.



