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CALLEBAUT

BELGIUM 1711

LEIVO
VARIKKAASTI

Chocolate Crema-tuotteilla

“Paistamisen jalkeen kaytettavat tdytteet Callebaut©-suklaista
811, W2,GOLD, RUBY ja paahdetuista hasselpdhkindisté Nocciolaq,

Doppia Nocciola.
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TUTUSTU CREMA-TUOTT-

Hemmottele, luo vutta ja yllatd asiakkaasi vusilla

suklaisilla

Crema-tuotteilla, jotka on valmistettu Callebaut©- @
suklaista (811, W2, GOLD, RUBY) ja paahdetuista .l L 4
pahkindista (Doppia Nocciola ja Nocciola). =

Tutustu Crema-valikoimaan, jossa on
kuusi makua:

Crema on aivan uusi tuotevalikoima, joka tarjoaa upeita -

helppokdyttdisia suklaatdytteitd, jotka sopivat 4
tdaydellisesti levittdmiseen, pursottamiseen, tuomaan

makua, tdyttdmiseen ja koristeluun monissa

kayttokohteissa paistamisen jalkeen.

Taytteet leipureille -
ja kondiittoreille
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« Erinomainen maku :
CALLEBAUT'
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Crema Nocciola Crema Doppia Nocciola Crema RB1 Crema 811 Crema GOLD Crema W2
Suklaa ja hasselpdhkingt ~ Suklaa ja hasselpahkinat RUBY-suklaa Tumma suklaa GOLD-suklaa Valkosuklaa
NIMI VEGAANINEN GL#(‘I;E]ENI PALMUOLJY MAIDOTON COCOAMHBORIZON SAILYUYYS PAKKAUSKOKO % AINESOSISTA
CREMA 811 Kylla Kylla Ei Ei Kylla 12 kuukautta 5kg 28 % suklaata
CREMA W2 Ei Kylla Ei Ei Kylla 12  kuukautta Skg 18,5 % valkosuklaata
CREMA RB1 Ei Kylla Ei Ei Kylla 12 kuukautta 5kg 10,5% couverture-suklaata
CREMA GOLD Ei Kylla Ei Ei Kylla 12 kuukautta Skg 8 % valkosuklaata ja kinuskia
CREMA NOCCIOLA* Ei Kylla Ei Ei Kylla 12 kuukautta 10kg 12 % paahdettuja hasselpdhkinditd & 9 % suklaata
CREMA DOPPIA NOCCIOLA* Ei Kylla Ei Ei, Kylla 12 kuukautta 5kg 18,5 % paahdettuja hasselpahkingita & 16,5 % suklaata

*suklaa- ja hasselp&ahkinatayte



KAARETORTTU
5 SUKLAAVARISSA

Tutustu suklaakreemeihin kaikissa 5 kauniissa vdrissa

Natalie Canfarottan k&adretorttureseptien avulla.

Taalta 16yddt monia reseptejd, ja voit yhdistele
kddretorttupohjia haluamiesi tdytteiden kanssa, silla
Callebautin suklaakermoilla on lukemattomia
yhdistelymahdollisuuksia. Jaa yhteisén kanssa

Instagramissa tunnisteella #Callebautinspireme.

Seuraa @cakesbycanfarotta & @callebautnordic
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LENVOA
VARIKKAASTI

Chocolate Crema -tuotteilla

OSTOPAIKAT:

Tutustu tarkemmin Crema-valikoimaan
osoitteessa
‘Www.callebaut.com

-

Sailytd tuote puhtaassa, kuivassa ja hajuttomassa ympdaristéssa (15-20 °C).
Kdaytd aina puhdasta ja kuivaa lusikkaa/lastaa. Emme suosittele tuotteen
kuumentamista vudelleen. Ala sdilytd jddkaapissa tai pakastimessa. Jos 6ljyt ovat
osittain erottuneet sdilytyksen aikana, sekoita tuotetta huolellisesti alkuperdisen
koostumuksen palauttamiseksi.

Alhaiset |ampétilat voivat aiheuttaa rasvojen kiteytymistd, mikd saattaa
aiheuttaa tuotteen paakkuuntumista. Lammitd hieman ja sekoita palauttaaksesi
tuotteen tdaydelliseen kuntoon.





