
RAAKA-AINE

LEIPURIN.COM

LEIPURIN

VIIKUNALEIPÄ

Viikunaleipämix

Vesi 

Suola

Leipurin Rypsiöljy

Tuore palahiiva

562847

414557

970081

307206

Taikinan sekoitusaika		 2+12 min

Taikinakone		  Spiraali

Taikinan lämpötila		 26°C

Taikinalepo		 90 min

Palanpaino		 400 g

Paloittelu ja muotoilu Pitkulainen	

Nostatus jääkaapissa muotoiltuna 

Rottinkisissa nostatuskoreissa (T360025)		

Paisto	 Arinauunissa 235°C

Paistoaika	 Alkuhöyry normaali 30 min

Höyrynpoistopelti auki viimeiset 20 minuuttia		

10 000 g

7 500 g

200 g

200 g

80 g

17980 g

Näyttävä ja herkullinen viikunaleipä 
“pain aux figues” vastauksena 
hedelmäleipätrendiin.  

Pitkä, mutta helppo 
leivontaprosessi.


