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LEIPUR

RAAKA-AINE

562847 Viikunaleipamix 10 000 g
Vesi 750049

414557 Suola 200 g

970081 Leipurin Rypsidljy 200 g

307206 Tuore palahiiva 80 g

17980 g

Taikinan sekoitusaika 2+12 min

Taikinakone Spiraali

Taikinan lampétila 26°C N

Taikinalepo 90 min

Palanpaino 400 g

Paloittelu ja muotoilu Pitkulainen

Nostatus jaak i muotoiltun . : . oL
status jaakaapissa mu tuna Nayttava ja herkullinen viikunaleipa

Rottinkisissa nostatuskoreissa (T360025) “pain aux figues” vastauksena
Paisto Arinauunissa 235°C hedelmaleipatrendiin.
Paistoaika Alkuhdéyry normaali 30 min

Pitkd, mutta helppo
leivontaprosessi.

Hoyrynpoistopelti auki viimeiset 20 minuuttia
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