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RASKI VALMISTUS

3072069 Tuore palahiiva 2 x 5 kg 509 Raskitus 4h +30 °C, sailytys ja kaytto
920172 Vehnaraskijauhe 5009  jsskaapista
970001 Leipurin Vehnajauho 3000g

Vesi +30 °C 33809

6930 g
Taikinan sekoitusaika: 2+7

970001 Leipurin Vehnajauho 5850 g Taikinakone: spiraali
414558 Suola 235g Taikinan lampétila: 25°C
97021 Leipurin Lantciabatta 1150 g Taikinalepo: 30 min

Vesi 3500g Kappalepaino: 500g
562622 Idatetty Vehnanjyva 2000 g Muotoilu polakaksi
295245 Vehnagluteeni 400 g Yloéslyontijauho: hiivaleipajauho
920721 Chiapatta-Plus 500 g Nostatus palana jaakaapissa

13635 g Paistolampétila (arinauuni): 225 °C

Paistoaika: 35 min

Tummarakenteinen ja
meheva, idadtettya
tdaysjyvaa sisaltava
herkkuleipa.






