
ARTESAANILEIPÄ
TUMMA

IDÄTETYILLÄ VEHNÄNJYVILLÄ

3072069

920172

RASKI

TAIKINA

VALMISTUS

Raskitus 4h +30 °C, säilytys ja käyttö

jääkaapista

Taikinan sekoitusaika:  2 + 7

Taikinakone:   spiraali

Taikinan lämpötila:  25 °C

Taikinalepo:   30 min

Kappalepaino:  500 g

Muotoilu polakaksi

Ylöslyöntijauho: hiivaleipäjauho

Nostatus palana jääkaapissa

Paistolämpötila (arinauuni): 225 °C

Paistoaika:    35 min

Tuore palahiiva 2 x 5 kg

Vehnäraskijauhe

Leipurin Vehnäjauho

50 g

   500 g

3 000 g

 6 930  g

414558

970211

562622

295245

920721  

Suola

Leipurin Lantciabatta

Idätetty Vehnänjyvä

Vehnägluteeni

Chiapatta-Plus

235 g

1 150 g

2 000 g

400 g

500 g

13 635 g

Tummarakenteinen ja 
mehevä, idätettyä 
täysjyvää sisältävä 
herkkuleipä.

Vesi +30 °C 3 380 g

970001

970001 Leipurin Vehnäjauho 5 850 g

Vesi 3 500 g




