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Murupohja:

Kakkupohja mix 

Voi

Karamellisoitu Kurpitsansiemen

Sulatettu voi

Täyte:

Delifruit Mango

Kurpitsamousse:

Tuorejuusto

Vispikerma vaahto

Fruitful Pumpkin 

Fond neutral

Vesi

Kurpitsahyydyke:

Belnap

Vesi

Fruitful Pumpkin 

Koristeet:

Delifruit Mango

Karamellisoidut  kurpitsansiemenet

950395

930310

151004

930310

950454

930306

920363

562964

950420

950474

562964

950454

151004

3 x Ø 18cm kakkua 

Sekoita kakkumix ja voi muruksi 

ja paista noin 180 C 10 min. Lisää 

sekaan sulatettu voi ja karamellisoidut 

kurpitsansiemenet   

sekoita. Painele Ø 18 cm rengasvuoan 

pohjalle paksuhko kerros. Pursota 

päälle mangotäyte.   

Vispaa kerma aivan kevyesti. Sekoita 

vesi (kuumana) kurpitsatäytteeseen 

ja sekoita mukaan Fond. Lisää 

tuorejuusto.   

Yhdistä kermavaahdon kanssa.  

 

Kaada rengasvuokaan murupohjan 

päälle. Tasoita ja hyydytä.  

 

Kiehauta Belnap ja vesi ja lisää 

kurpitsatäyte. Sekoita hyvin. Kaada 

jäätyneen moussen päälle ja anna 

hyytyä.   

Poista renkaat ja koristele.  

 

330 g

80 g

150g

40g

900 g

400 g

600 g

200g

200 g

100g

200 g

150 g

100 g

KURPITSA

MANGOKAKKU


