
RAAKA-AINE

LEIPURIN.COM

955167

901020

970081

930310

419072

562835

562921

(Erillinen ohje)

610061M

Yoghurt Cake Mix

Kananmuna

Vesi

Rypsiöljy

Voi/margariini sulatettu

Fruitful Beetroot

Leivinjauhe

(Ef.fecto Cake)

Schokobella Ruby

Punajuuri Ganache

Ruby Murohelmi 

Sekoita kaikki aineet yhteen 

lapavatkaimella. Annostele pieniin 

vuokiin ja paista.  

Irrota jäähtyneet kakut ja dippaa 

alapuoli Schocobella Rubyssa. 

 

Koristele punajuuri-ganachella ja Ruby 

murohelmillä.  

  

  

Massan sekoitusaika 4 min

Paisto lämpötila 175°C

Paistoaika 15 min

 

800 g

240 g

240 g

120 g

120g

320 g

4 g

8 g

1 852 g  

RUBY

BEETROOT CAKE
Ruby-punajuurikakku


