
VEHNÄ- JA KAURALEIPÄ
JUUREEN LEIVOTTU

Upea juureen leivottu 
vehnäleipä, jonka 

herkullisuutta korostaa 
Aromamalz-ohramallasjauhe.

Kaura näkyy ja 
maistuu, kun 
taikinassa käytetään 
litistettyä kauranjyvää.

VEHNÄLEIPÄ: RASKI

VEHNÄLEIPÄ: TAIKINA

KAURALEIPÄ: TAIKINA

KAURALEIPÄ: LIOTUS YLIYÖN +5 °C KAURALEIPÄ: RASKI

VALMISTUS

VALMISTUS

920323

970001

414558

307206

920461

970137

307206

970001

414558

562679

920323

Vehnäraskiasemasta 4h 30 °C, käyttö 

+14 °C 

Taikinan sekoitusaika: 2 + 12
Taikinakone:  Spiraali
Taikinan lämpötila: 25 °C
Taikinalepo:  3 h
Paloittelu:  660 gr
Muotoilu: Pitkänomainen 
Nostatus: yli yön 5 °C
Paistolämpötila: Arinauuni 230 °C
Paistoaika:  40 min

Kappalepaino:  500 g
Taikinan sekoitusaika: 2+7
Taikinakone:  Spiraali
Taikinan lämpötila: 25 °C
Lepoaika:  30 min
Paloittelu ja muotoilu nostatuskoreihin 
Nostatus yönyli koreissa jääkaapissa 
Paisto lämpötila: Arinalla 225 °C
Paistoaika  35 min

Vehnäraskiasemasta 4 h 30 °C, käyttö + 14 °C 

Juuri

Hiivaleipäjauho

Vesi +30C

Vesi

Leipurin Vehnäjauho

Suola

Tuore palahiiva

Aromamalz

Leipurin Quick Rustic

Tuore palahiiva

Leipurin Vehnäjauho

Suola

Kauranjyvä litistetty

Vesi 25°C

Juuri

Hiivaleipäjauho

Vesi +30 °C

570 g

1 140 g

1 140 g

6 840 g

8 550 g

270 g

48 g

95 g

18 653 g

200 g

80 g

5 000 g

220 g

17 500 g

4 000 g

6 000 g
400 g

800 g

800 g


