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LEIPURIN JOULUISET PIIRAAT

MUROTAIKINAPOHJA

950412 Murotaikina-Mix tai Sekoita murotaikina lapavatkaimella.
Kauli 4mm paksuuteen ja rei’ita. Stans-

950395 Kakkupohja-Mix 1000 g . : o .
saa muotilla paloja haluamiisi vuokiin.
Voi 4009 Pursota paalle ohut kerros vedellad ohen-
Vesi 100 g nettua mantelimassaa.

970096M Mantelimassa

TAYTEVAIHTOEHDOT
140025 1. Pures Kirsikka tai Pursota piiraspohjien paalle valitsemasi

950447 Delifruit Tumma kirsikka (erikseen tilattavia) téYte- Pai_s:_tfa noin 175 C 20 min. Sivele tai
suihkuta jaadhtyneet piiraat kuumahyyte-

950440 2. Delifruit Omena (tai muu omenapalatayte) + | 5.

920561 10% Kirsikkamurska rommiaromilla
3. Delifruit Omenapala + jauhettu kaneli
950473 Hyyteldliuos neutraali

KORISTEKREEMI
920716M Souplesse tumma 500 ¢ Vaahdota kreemi lapavatkaimella ja pur-
970207 Leipurin valmiskreemi 500 g sota piiraiden paalle tahtityllalla.

KORISTEET
299109 Karkkikeppi suklaata Koristele piiraat mistelinlenhdilla ja kark-
621080 Mistelinlehti tumma suklaa kikiepeilla.
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