LEIPURIN.

APPELSIINI:KFRNELI

OLMUPULL

RAAKA-AINE VALMISTUS

970001 Vehnajauho 2600 g Sekoitusaika: 2+8
. Taikinakone: Spiraali
2
Vesii2 € 000 g Taikinan lepoaika: 10 min
307231 Bene-via tuorehiiva 2809 Nostatusaika: 90 min
902015 Kardemumma 50g Nostatuslampo: 36 °C
X ) Kaapin kosteus: 75 %
930310 Voi, laktoositon 1000 g Paisto: 190 °C
153300 Leipurin Plussa 50g Aika: 10 min
405522 Suola 709
414557 Sokeri 600 g Kaulaa taikina 2,5 mm ulos 30 cm
961216 Maitojauhe (L) 140 g

Levita Leipurin kaneliremonssia ja
appelsiinitaytetts, taita.

TAYTE Leikkaa n. 80 g paloja, tee solmu ja

asettele pellille.
562688 Appelsiinitayte

970205 Leipurin kaneliremossi S&iﬁita’ voitele munamassalla ja

8390 g . . . .
Viimeistele paistonjalkeen sulalla voilla

ja sokerilla tai pomadalla.
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