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TARVIKKEET

12 kpl leivoksia (8 x 4,5 cm)
260 g Kakkupohjamassa

450 g Suklaakreemi

240 g Appelsiininyydyke

360 g Veriappelsiinimousse
100 g Kiille

1. Kakkupohja

1000 g Kakkupohja-Mix
350 g Kananmuna

300 g Rypsidljy

225 g Vesi

2. Suklaakreemi
65 g Keltuainen
25 g Sokeri

2 g Vaniljapasta (esim. Pastarom Vanilja)

220 g Taysmaito
55 g Vispikerma

120 g Tumma suklaa (esim. Suklaanappi

tumma 50 %)

3. Appelsiinihyydyke
200 g Delifruit Appelsiini
30 g Vesi

10 g Sokeri

7 g Sanatine

4. Veriappelsiinimousse

200 g Hyydykejauhe Veriappelsiini
200 g Vesi (lammin)

1000 g Vispattu kerma

5. Kiille

250 g Decorgel Neutral
60 g Vesi

60 g Belnap Neutral

TYOOHJEET

1. Kakkupohja
Sekoita kaikki raaka-aineet lapavatkaimella 1 min hitaalla ja 3-4 min. keskinopeudel-
la. Pursota halkaisijaltaan 7 cm pyoreisiin silikonimuotteihin ja paista.

2. Suklaakreemi

Sekoita sokeri ja keltuaiset. L&mmita maito ja kerma 70 °C. Temperoi keltuaiset ja
sokeri lisddmalla joukkoon kolmasosa léampimasta kerma-maidosta. Liséa loput ker-
ma-maidosta, sekoita ja lammita 82-84 °C. Kaada seos suklaanappien paélle ja sekoita.

3. Appelsiinihyydyke
Keita vesi ja sokeri, lisda Sanatine ja mausta vaniljalla. Lisaa seos Delifruit Appelsiinin
sekaan. Pursota halkaisijaltaan 4 cm leveisiin pyoreisiin silikonivuokiin ja pakasta.

4. Veriappelsiinimousse
Sekoita vesi ja Hyydykejauhe, lisda kevyesti vispattu kerma kahdessa osassa.

5. Kiille
Kiehauta vesi ja Belnap, lisda Decorgel ja lisda punaista ja keltaista varia. Ala sekoita
vareja taysin sekaisin.

Kokoaminen
1. Pursota suklaakreemia halkaisijaltaan 6 cm pyoéreisiin silikonivuokiin. Paina jaaty-
nyt appelsiininyydyke keskelle ja pakasta.

. Pursota veriappelsiinmousse halkaisijaltaan 8 cm pyoéreisiin silikonivuokiin.
Asettele paalle jaadtyneet suklaakreemi-appelsiininyydykenapit ja paina paalle
kakkupohjat, niin ettd pohjasta tulee tasainen. Pakasta.

. Glaseeraa ja koristele.

TUOTENRO TUOTENIMI PAKKAUS
562951 Cake Base Chocolate 12,5 kg
194108 Pastarom Vanilja 1 kg
621006 Suklaanappi tumma 50 % 10 kg
950445 Delifruit Appelsiini 3 x 2,7 kg
950534 Sanatine 2 x 2,5 kg
950430 Hyydykejauhe Veriappelsiini 2 x 2,5 kg
950460 Decorgel Neutral 7 kg
562732 Belnap Neutral 7 kg
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